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AZIENDA AGRICOLA MINERVINI,
MOLFETTA, PUGLIA, ITALIE

« DANS LA PROVINCE DE BARI, COMME DANS LE RESTE DE LITALIE,
JE CROIS, NOUS AVONS CONNU UN PRINTEMPS ET UN ETE FRAIS ET
PLUVIEUX. CETTE TEMPERATURE A FAVORISE LE DEVELOPPEMENT DE
LA MOUCHE DES OLIVES (DACUS OLEAE), ESPECE DANGEREUSE QUI
DETRUIT LES OLIVES. POUR CETTE RAISON, NOUS FERONS UNE RECOLTE
HATIVE CET AUTOMNE. I'ASPECT POSITIF EST QUE LES OLIVIERS ONT
RECU SUFFISAMMENT D’EAU, CE QUI DEVRAIT NOUS PERMETTRE
D’OBTENIR UNE BONNE HUILE. JE COMMENCERAI LA CUEILLETTE LA
SEMAINE PROCHAINE. »

MARCINASE 5 OLIO DI MARIA
PDSF 23,99 $ 5 PDSF 23,99 $
500 ML, 12/CAISSE 500 ML, 12/CAISSE

MODERES

MENFI, SICILE, ITALIE

PLANETA

« 2014 SERA UNE ANNEE MARQUEE PAR UNE PRODUCTION MODESTE,
PROBABLEMENT SIMILAIRE A CELLE DE ’AN DERNIER OU UN PEU PLUS
GENEREUSE. EN GENERAL, ICl EN SICILE, ON CRAINT QUE LE RENDEMENT
SOIT INFERIEUR A LA MOYENNE SUR LE PLAN DE LA QUANTITE, MAIS
LA QUALITE SERA MAINTENUE. NOUS AVONS CONNU UN ETE FRAIS
ET SEC ET UN MOIS DE SEPTEMBRE AVEC DES TEMPERATURES DANS
LES MOYENNES. EN OCTOBRE, IL A COMMENCE A PLEUVOIR, COMME
D’'HABITUDE, CE QUI EST AVANTAGEUX POUR LA MATURATION DES
OLIVES. IL EST ENCORE TOT POUR PARLER DE QUALITE, MAIS NOUS
CROYONS QU’ELLE SERA ELEVEE. NOUS AVONS DECIDE DE COMMENCER
LA RECOLTE PLUS TOT QU’A ’HABITUDE POUR OBTENIR UNE HUILE UN
PEU PLUS FRAICHE, UN PEU PLUS VERTE, UN PEU MOINS GRASSE ET
MURE. ACTUELLEMENT, LES OLIVES SONT PROPRES ET PRETES POUR LA
RECOLTE... ET LA CAMPAGNE SICILIENNE NE MANQUE CERTAINEMENT PAS
DE JEUNES GENS PRETS A TRAVAILLER FORT. » ALESSIO PLANETA, PLANETA

PLANETA o % B PLANETA CHEF
PDSF 21,99 $ b PDSF49,998

500 ML, 6/CAISSE | . 3L, 6/CAISSE

« Et la campagne sicilienne ne manque certainement pas

de jeunes gens préts a travailler fort. »

« Le rendement devrait étre plutit faible cette année. » ciec nnson o ouve on

VIDIGUEIRA, ALATENJO, PORTUGAL

CORTES DE CIMA

« APRES UN ETE FRAIS ET UN AUTOMNE CHAUD, NOUS NOUS
ATTENDONS A DES OLIVES DE GRANDE QUALITE, MAIS A UN
RENDEMENT MOYEN. NOUS DEVRIONS COMMENCER LA CUEILLETTE
D’ICI LA MI-OCTOBRE POUR NOTRE RECOLTE HATIVE HABITUELLE. COMME
NOUS RECOLTONS PLUS TOT QUE BIEN D’AUTRES PRODUCTEURS DU
COIN, NOUS N’AVONS PAS DE DIFFICULTE A TROUVER DES TRAVAILLEURS,
SURTOUT DES EUROPEENS DE L’EST. DE PLUS, NOTRE RECOLTE COMMENCE
PEU APRES LES VENDANGES, ALORS BEAUCOUP DE NOS TRAVAILLEURS
CHANGENT DE TACHE APRES UN COURT REPOS! »

CORTES DE CIMA
PDSF19,99 $
500 ML, 6/CAISSE

MODERES

7

PETALUMA, CALIFORNIE, ETATS-UNIS

O OLIVE OIL

« LE RENDEMENT DEVRAIT ETRE PLUTOT FAIBLE CETTE ANNEE, EN
RAISON DES CONDITIONS DE GRANDE SECHERESSE EN CALIFORNIE.
CEPENDANT, PAR LE PASSE, DE TELLES CONDITIONS ONT DONNE
HABITUELLEMENT UNE HUILE TRES ONCTUEUSE ET FLORALE, ALORS
NOUS ESPERONS QUE TOUT AILLE POUR LE MIEUX. DE LA PLUIE A LA
FIN DU MOIS D'OCTOBRE POURRAIT CHANGER RADICALEMENT LE
RENDEMENT DE NOS OLIVES MISSION, QUE NOUS PREVOYONS
RECOLTER DU DEBUT A LA MI-DECEMBRE. » GREG HINSON

0 BIOLOGIQUE
PDSF 21,99 §
500 ML, 6/CAISSE

1 MODERES

o
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CHIANTI, TOSCANE, ITALIE

CARPINETO

« LA RECOLTE NE SERA MALHEUREUSEMENT PAS TRES GENEREUSE CETTE
ANNEE. COMME NOUS APPLIQUONS LES PRINCIPES DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE (CE N’EST PAS INSCRIT SUR LETIQUETTE PARCE QUE NOUS
VOULONS EVITER LA LOURDEUR BUREAUCRATIQUE DU PROCESSUS
D'HOMOLOGATION « BIO »), NOS OLIVES ONT ETE ATTAQUEES PAR
DES MOUCHES A FRUIT. LES OLIVERAIES EN FAIBLE ALTITUDE ONT ETE
PARTICULIEREMENT DEVASTEES, SI BIEN QUE NOUS ENVISAGEONS DE
NE RIEN Y CUEILLIR PUISQUE DES OLIVES PIQUEES PAR LES MOUCHES
DONNERAIENT UNE HUILE MEDIOCRE, PLUTOT QUE LE PRODUIT BIEN VERT
ET PARFUME, AUX NOTES D’HERBE, AUQUEL S’ATTENDENT NOS CLIENTS.
LES OLIVES CULTIVEES A PLUS HAUTE ALTITUDE ONT ETE EPARGNEES, MAIS
LA RECOLTE COMMENCERA AU PLUS TOT A LA MI-NOVEMBRE. DE CES
BELLES OLIVES EN PLEINE SANTE, NOUS COMPTONS EXTRAIRE UNE
EXCELLENTE HUILE, D’'UN STYLE INTENSEMENT PARFUME TYPIQUE DE
LA TOSCANE. NOUS ESTIMONS CEPENDANT QUE LE RENDEMENT DE
NOS OLIVERAIES DIMINUERA DU TIERS AU MOINS. CETTE ANNEE, LE
MOT D’ORDRE EST QUALITE, EN ESPERANT QUE LA QUANTITE SOIT AU
RENDEZ-VOUS L’AN PROCHAIN! » FRA ZA E

CARPINETO
PDSF 26,99 §
500 ML, 6/CAISSE

TERRAGONA, CATALOGNE, ESPAGNE

MAS D’EN GIL

« NOUS NOUS ATTENDONS A UNE DIMINUTION DU RENDEMENT CETTE
ANNEE. U'ETE A ETE RELATIVEMENT DOUX, AVEC DES TEMPERATURES
MODEREES EN JUIN ET EN JUILLET, MAIS DU TEMPS CHAUD EN AOUT
ET EN SEPTEMBRE. A LA FIN DE SEPTEMBRE ET AU DEBUT D'’OCTOBRE,
NOUS AVONS EU DE LA PLUIE, MAIS CES AVERSES ONT ETE BENEFIQUES
POUR NOUS, CAR IL S’AGIT DU DERNIER MOIS AVANT LA RECOLTE.
NOUS EMBAUCHERONS PLUS DE CUEILLEURS QU’A L'HABITUDE AFIN DE
REDUIRE LA DUREE DE LA RECOLTE ET DE TERMINER PLUS RAPIDEMENT.
LE RENDEMENT SERA CERTAINEMENT MOINDRE, MAIS NOUS ESPERONS
OBTENIR UNE HUILE PARTICULIEREMENT PARFUMEE ET RAFFINEE.
CROISONS-NOUS LES DOIGTS... TOUT COMMENCE LE 20 OCTOBRE. »
MARTHA ROVIRA

MAS D’EN GIL
PDSF 24,99 §
500 ML, 6/CAISSE

DELICATS

o

MERIDA, ESTREMADURA, ESPAGNE

MARQUES DE VALDUEZA

« LA PLUPART DES PRODUCTEURS D’ESPAGNE SE PREPARENT A UNE RECOLTE
MEDIOCRE, MAIS JUAN LOZANO, QUI GERE NOTRE FERME, A APPORTE
QUELQUES CHANGEMENTS CRUCIAUX EN MATIERE D'ELAGAGE ET DE
FERTILISATION CETTE ANNEE. NOUS NOUS ATTENDONS DONC A UNE RECOLTE
RECORD SUR LE PLAN DE LA QUALITE ORGANOLEPTIQUE. LES PREMIERS ESSAIS
ONT DONNE DE PARTICULIEREMENT BONS RESULTATS, ET JE CROIS QUE LES
HUILES MARQUES DE VALDUEZA ET MERULA DE CETTE ANNEE VOUS
ENCHANTERONT. PAR AILLEURS, COMME ENVIRON 12 % DE NOUVEAUX ARBRES
ONT COMMENCE A PRODUIRE, NOUS AURONS UNE MEILLEURE RECOLTE QUE
’AN DERNIER. ALORS QUE LE RESTE DE LESPAGNE PARLE DE PENURIES, NOUS
CROYONS ETRE EN MESURE DE VOUS OFFRIR UNE RECOLTE TRES ABONDANTE
EN 2015!»

MARQUES DE - [
VALDUEZA MERULA PERALES
PDSF 24,99 $ PDSF 17,99 $ | PDSF 107,00 $
500 ML 500 ML ~ o  10L
12/CAISSE 12/CAISSE B e 1/CAISSE
MODERES | S| DELICATS DELICATS
- 0 | o o
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KALLITHEA, GRECE

KALIKORI

« LA RECOLTE DE NOS OLIVES A MESSINIA KALAMATA EST TOUJOURS
UN GRAND EVENEMENT SOCIAL. FAMILLES, VOISINS ET AMIS SE
RASSEMBLENT POUR CUEILLIR LES OLIVES ET LES PRESSER AFIN D’EN
EXTRAIRE LA PREMIERE HUILE D’OLIVE EXTRA-VIERGE. LA TEMPERATURE
AU MOMENT DE LA RECOLTE EST CRUCIALE, ET LES CULTIVATEURS
D’EXPERIENCE SAVENT RECONNAITRE LE BON MOMENT POUR
COMMENCER. NOUS NOUS FIONS PRINCIPALEMENT A NOTRE ONCLE
KOSTA, QUI SSOCCUPE DE L'OLIVERAIE. NOUS PREFERONS TOUJOURS
COMMENCER AVANT LES JOURS FROIDS ET PLUVIEUX DE L'AUTOMNE,
QUAND NOS OLIVES SONT SUR LE POINT DE CHANGER DE COULEUR
POUR DEVENIR FONCEES. EN CAS DE PLUIE, TOUS LES GENS DU
VILLAGE PRENNENT UNE JOURNEE DE CONGE POUR REPOSER LEURS
MEMBRES ENDOLORIS ET SE REUNISSENT AU KAFENION DU COIN, OU ILS
DISCUTENT DES PROGRES DES AUTRES PRODUCTEURS AUTOUR D’UN
BON CAFE GREC BIEN CORSE. SI RIEN N’A BESOIN D’ETRE REPARE, VERS
MIDI, NOUS NOUS ATTABLONS DEVANT DES MEZEDES ARROSES DE VIN
MAISON LOCAL ET D'UNE RASADE OU DEUX D'’OUZO. CETTE ANNEE
EN PARTICULIER, NOUS SOMMES CHOYES PAR UNE ABONDANCE DE
FRUITS DANS NOS OLIVIERS. NOUS AVONS EU UN MERVEILLEUX ETE
AVEC JUSTE CE QU’IL FALLAIT DE PLUIE. COMME TOUJOURS, NOTRE DEFI
SERA DE RECOLTER LES OLIVES LE PLUS RAPIDEMENT POSSIBLE. OH! Al-JE
MENTIONNE QU'UN DES ASPECTS LES PLUS GRATIFIANTS DE LA
CUEILLETTE EST DE SAVOURER UN PIQUE-NIQUE A L’'HEURE DE LA PAUSE?2 »

KALIKORI KALIKORI 3 L
PDSF 22,99 $ PDSF 35,99 $
500 ML, 12/CAISSE 1l 3L, 6/CAISSE

CPN

Effy Lingris et Claudia Watters, de Favuzzi.

i y 5
p— * T s « Cette année en particulier, nous sommes choyés par
CpN . . .
o P A J une abondance de fruits dans nos oliviers. Nous avons
* : : ‘ eu un merveilleux été avec juste ce qu'il fallait de pluie.
STV PP Comme toujours, notre défi sera de récolter les olives
le p[us mpicfement possiE[e. » EFFY LINGRIS, KALIKORI
: P, | ; = rg_ ’ E e, U
/] e, e ', T i ik
i Oy, e ARG (2 S A
. - "' 5 rF . 7 - FAVUZZI.COM / NOVEMBRE 2014 / PAGE 11



VALENCE, ESPAGNE

FRANCISCO GOMEZ

« ON S’ATTEND A UNE EXCELLENTE RECOLTE CETTE ANNEE. NOUS
COMMENCERONS EN AVANCE SUR 'ANNEE PRECEDENTE, SOIT SIX JOURS
PLUS TOT POUR ETRE EXACT. LA TEMPERATURE A ETE TRES CLEMENTE

CETTE ANNEE AVEC TRES PEU DE PLUIE. NOUS NE PREVOYONS PAS AVOIR
DE DIFFICULTE A TROUVER DE LA MAIN-D’GEUVRE. »

BARI, PUGLIA, ITALIE

COOP. OLEICOLE GOCCIA DI SOLE

« NOUS NAURONS MALHEUREUSEMENT PAS UN  MILLESIME
EXCEPTIONNEL SUR LE PLAN DE LA QUANTITE. EN FAIT, LES CONDITIONS
CLIMATIQUES (DE LA PLUIE, PEU DE CHALEUR ET BEAUCOUP D’HUMIDITE)
ONT FAVORISE LA PROLIFERATION DE LA MOUCHE DE I'OLIVE, QUI A
FAIT BEAUCOUP DE DOMMAGES. ON DOIT DONC REDOUBLER D’EFFORTS

POUR LA SELECTION DES OLIVES. HEUREUSEMENT, LES OLIVES SAINES
NOUS OFFRENT EN CONTREPARTIE UNE HUILE EXCEPTIONNELLE
CETTE ANNEE. DANS LENSEMBLE, U'ESPAGNE A ETE SOUMISE A DES
CONDITIONS DE RECOLTE TERRIBLES, A CAUSE DE LA SECHERESSE. LA
FRANCISCO FRANCISCO GRECE S’EN TIRE PLUTOT BIEN, ET LE NORD DE LITALIE A ETE ENCORE
GOMEZ OR GOMEZ BLACK FRUTO NOBLE BIO y g : :
PDSF21,99$ PDSF21,99$ PDSF21,99$ ; 4 PLUS DUREMENT TOUCHE QUE NOUS, ICI AU SUD. PAR CONSEQUENT,
500 ML 500 ML 500 ML . NG UNE GRANDE QUANTITE DE NOTRE HUILE (PUGLIA) EST VENDUE AUX
12/CAISSE 12/CAISSE ' 12/CAISSE B /i . PRODUCTEURS DU NORD DE LITALIE, QUI LA REVENDENT A PRIX FORT
DELICATS MODERES . DELICATS  Ras \ SUR LES MARCHES INTERNATIONAUX EN PRETENDANT QU’IL S’AGIT DE
e \ LEUR RECOLTE. EN SOMME, LES PRIX DE GROS ONT DOUBLE CETTE ANNEE. »

' uf
L SRR Y

GOCCIA DI SOLE ETICHETTA VERDE
PDSF 18,99 $ PDSF 13,99 $

« Méme si la récolte n'est pas généreuse, la qualité des olives R o LU S LS
est excellente. » ‘

Damiano Favuzzi, membre de la Coop. oléicole Goccia di Sole
et oncle de Michel Favuzzi, président de Favuzzi,

WAIRARAPA, NOUVELLE-ZELANDE

| LOVE

« LA RECOLTE 2014 A ETE EXCELLENTE SUR LE PLAN DE LA QUALITE,
DE LA QUANTITE ET DE LA METEO. BIEN QUE LA PRODUCTION AIT
DIMINUE PAR RAPPORT A 2013, LE GOUT DE L’HUILE EST UN PEU PLUS
COMPLEXE EN RAISON DES VARIATIONS DE TEMPERATURE. LES HUILES
DE NOUVELLE-ZELANDE PRESENTENT TOUJOURS DES NOTES HERBACEES,
MAIS CETTE ANNEE, LA POMME VERTE ET LA BANANE SONT BIEN EN
EVIDENCE. LE MELANGE ILOVE PROVIENT PRINCIPALEMENT DE DEUX
OLIVERAIES DE MARTINBOROUGH, QUI NOUS ONT TOUTES DEUX
VALUENT DES MEDAILLES LORS DES PRIX ANNUELS OLIVES NEW ZEALAND.
LA METEO DURANT LA RECOLTE A ETE PARFAITE — NOUS AVONS EU DE
BELLES JOURNEES ENSOLEILLEES, MEME SI LES MATINS ETAIENT FROIDS,
COMME ON S’Y ATTEND EN JUIN. » HE

ILOVE
PDSF 23,49 §
500 ML, 12/CAISSE

MODERES

L7

John Meehan




FOGGIA, PUGLIA

TEANUM

« LA RECOLTE 2014 A ETE DIFFICILE DANS LES POUILLES, TANT POUR LES
RAISINS QUE POUR LES OLIVES. A CAUSE DES VENTS FORTS ET DE LA
PLUIE PENDANT LA FLORAISON, LA PRODUCTION DE FRUITS EST TRES
FAIBLE CETTE ANNEE. APRES DES TEMPETES DE GRELE ET D’AUTRES VENTS
FORTS PLUS TARD DANS LA SAISON, NOTRE RECOLTE A DIMINUE DE

50 %. AFIN DE MAINTENIR NOS NORMES DE QUALITE ELEVEES, NOUS
CHOISISSONS NOS OLIVES AVEC GRAND SOIN. NOUS COMPTONS
AINS| OBTENIR UNE EXCELLENTE HUILE D’OLIVE EXTRA-VIERGE, A
LACIDITE TRES FAIBLE ET AU CARACTERE FRUITE DELICAT, COMME
TOUJOURS. NEANMOINS, LA QUANTITE SERA TRES LIMITEE CETTE ANNEE! »
MATTEO NAPOLETANO

TEAL

TEANUM
PDSF 21,99 $
500 ML, 12/CAISSE

MODERES

o

VILLEVIEILLE, FRANCE

VILLEVIEILLE

« LA RECOLTE BAT SON PLEIN, MEME SI LE PLEIN EST PLUTOT VIDE, CAR
COMME DANS TOUS LES PAYS PRODUCTEURS, NOUS SUBISSONS LES
INFLUENCES DU CLIMAT. LES OLIVES ONT ETE PIQUEES PAR LA MOUCHE
ET LA RECOLTE N'EST PAS AUSSI IMPORTANTE QUE L’ANNEE DERNIERE.
DEUX MAUVAISES ANNEES FONT MAL A UN MOULIN COOPERATIF
ARTISANAL COMME LE NOTRE, QUI TRAVAILLE UNIQUEMENT AVEC
DES OLIVES REGIONALES. MAIS LE VRAI OLEICULTEUR EST UN HOMME
PATIENT, QUI SAIT ATTENDRE SON HEURE. EN ATTENDANT, NOUS
DEVONS NOUS CONTENTER DE CE QUE LA NATURE A BIEN VOULU

SIERRA DE GATA, ESTREMADURA, ESPAGNE

FAVUZZI

« APRES LA RECOLTE ABONDANTE DE ’AN DERNIER, LA PRODUCTION
DE CETTE ANNEE SERA PLUS MODESTE. PAR AILLEURS, LA METEO A
NUI A LA CROISSANCE DES OLIVES : EN PLUS DES TEMPERATURES
PRINTANIERES ELEVEES QUI ONT NUI A LA FLORAISON ET A L’APPARITION
DES FRUITS, D’IMPORTANTES TEMPETES DE GRELE DANS LA REGION DE
SIERRA DE GATA ONT ENDOMMAGE LES OLIVIERS ET LES FRUITS. CETTE
COMBINAISON DE FACTEURS NOUS FAIT PREVOIR UNE DIMINUTION
DE LA PRODUCTION QUI POURRAIT ATTEINDRE 50 %. MEME SI LA
RECOLTE N’EST PAS GENEREUSE, LA QUALITE DES OLIVES EST
EXCELLENTE. COMME NOUS AVONS COMMENCE LA CUEILLETTE UNE
VINGTAINE DE JOURS PLUS TOT QU’A L’HABITUDE, NOTRE HUILE EST
REMARQUABLEMENT FRUITEE ET PRESENTE UN BEL EQUILIBRE ENTRE LE
PIQUANT ET 'AMERTUME. »

FALl

FAVUZZI
PDSF 11,99 §
500 ML, 12/CAISSE

MODERES

o

« Méme si la récolte n'est pas généreuse, la qualité des
BVOLLER, 1S NOUS MONTRENT QUE NOUS N MATRISONS PAS TOUT olives est excellente. Comme nous avons commencé la

ET QU'IL FAUT S’ADAPTER EN PERMANENCE. U'EXEMPLE DE QUELQUES

. . o . A AN o
PRODUCTEURS AOP QUI ’REUSSISSENT MALGRE TOUT A TIRER LEUR CueZ[[ette une 'Vmg taine C[e ]OuTS P[uS tot (]u a F ﬁd6ltl£6[€,
EPINGLE DU JEU, MALGRE CES DURES CIRCONSTANCES, DEMONTRE notre ﬁuz[e est remarqua5[ementfruztée et présente un 68[

QU’AVEC BEAUCOUP DE TRAVAIL, D’OPINIATRETE ET DE RESPECT POUR

B e st CONDITIONS. CHANGESNIES équz[z6re entre [eplqucmt et famertume. » BRUNO FERRIERES, VILLEVIEILLE

AU LIEU DE LES SUBIR. C’EST A NOUS DE COMPOSER AVEC LA NATURE,
ET NON L'INVERSE. » BRUNO FERRIERES

V01

VILLEVIEILLE
PDSF 24,99 §
500 ML, 6/CAISSE

DELICATS

©
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- 1 Rg (5 tasses) de pommes de terre a purée

(environ 7 pommes de terre de taille moyenne)
- 250 g (2 % tasses) de farine ASTUCE
-1 oeuf Au lieu de les faire bouillir,
- Sel faites griller les gnocchis dans

une poéle avec 2 c. a soupe

- 2,5 ml (% c. a thé) de noix de muscade
- 250 g (1 tasse) de mozzarella
- Une dizaine de feuilles de basilic coupées en morceaux

d’huile d"olive extra-vierge
pendant dix minutes environ
pour obtenir des gnocchis
dorés et croustillants.

GNOCCHIS DE POMMES
DE TERRE MAISON
AVEC SAUCE A LA VODKA

£
3
o
>
5
@
3
=)
a
»
]
53
o

POUR 4 A 6 PERSONNES

PREPARATION - 20 minutes
CUISSON - 10 minutes

LAVER LES POMMES DE TERRE, LES FAIRE CUIRE A
DECOUVERT PENDANT 40 MINUTES DANS DE L’EAU
BOUILLANTE SALEE. RETIRER DU FEU AVEC UNE
ECUMOIRE ET ENLEVER LA PELURE A L'AIDE D'UNE
FOURCHETTE. ECRASER LES POMMES DE TERRE
PELEES ET LES LAISSER REFROIDIR. FORMER UN PUITS
AVEC LA PUREE ET VERSER AU CENTRE LES TROIS
QUARTS DE LA FARINE, U'CGEUF, LE SEL ET LA NOIX DE
MUSCADE RAPEE. AVEC LES MAINS, MELANGER DU
CENTRE VERS LEXTERIEUR EN AJOUTANT LE RESTE
DE LA FARINE POUR OBTENIR UNE BOULE DE PATE.
FARINER VOS MAINS ET FACONNER DE PETITS
ROULEAUX DE 1,5 CM D’EPAISSEUR, PUIS LES COUPER
EN TRONCONS DE 2 CM. DANS UNE GRANDE
CASSEROLE, PORTER UNE GRANDE QUANTITE D’EAU
SALEE A EBULLITION. ENTRE-TEMPS, FAIRE CHAUFFER
A FEU DOUX LA SAUCE TOMATE FAVUZZI DANS
UNE AUTRE CASSEROLE. VERSER LES GNOCCHIS
EN DEUX FOIS DANS L'EAU BOUILLANTE. DES
QU'ILS REMONTENT A LA SURFACE, LES RETIRER
IMMEDIATEMENT AVEC UNE ECUMOIRE ET RESERVER.
AJOUTER LES GNOCCHIS A LA SAUCE TOMATE ET
MELANGER  DELICATEMENT. METTRE DANS DES
ASSIETTES ET GARNIR DE MORCEAUX DE MOZZARELLA
ET DE BASILIC AVANT DE SERVIR.

NOUVEAU
SAUCE TOMATES
ALAVODKA

PDSF 7,99 §

500 ML, 6/CAISSE

NOUVEAU

SAUCE TOMATES ET
BASILIC (NOUVEAU
FORMAT FAMILIAL)

e PDSF 10,99 $
. 4 1L 6/CAISSE
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Dulce de Leche (confiture de lait) Un délice pour le matin, le midi et le soir, bien connu
dans les Caraibes et en Amérique du Sud. Faite de lait et de sucre, cette confiture est
exquise dans le café, versée tiede sur des bananes ou utilisée en patisserie.

- 7 jaunes d ceuf
- 190 ml (3/4 tasse) de sucre
- 750 ml (3 tasses) de créme 35 %
- 1 gousse de vanille, fendue et grattée

- 90 ml (6 c. a soupe) de sauce Dulce de Leche

CREME BRULEE
DULCE DE LECHE

POUR 8 PERSONNES

PREPARATION - 15 minutes
CUISSON - 45 minutes

PRECHAUFFER LE FOUR A 350°F. DANS UNE CASSEROLE,
CHAUFFER LA CREME A FEU DOUX. GRATTER LES
GRAINES DE LA GOUSSE ET LES AJOUTER A LA CREME.
CHAUFFER LE TOUT 5 MINUTES SANS FAIRE BOUILLIR,
PUIS RETIRER DU FEU.

DANS UN GRAND BOL, MELANGER LES JAUNES
D’GUF ET LE SUCRE. AJOUTER LENTEMENT LA CREME
EN REMUANT. TOUJOURS EN REMUANT, AJOUTER LE
DULCE DE LECHE.

VERSER LE MELANGE DANS 8 RAMEQUINS. DEPOSER
LES RAMEQUINS DANS UN PLAT A CUISSON REMPLI
D’EAU CHAUDE JUSQU'AUX TROIS QUARTS DE LA
HAUTEUR DES RAMEQUINS. CUIRE AU FOUR 35 A
40 MINUTES. RETIRER DU FEU ET REFRIGERER.

AVANT DE SERVIR, FAIRE CARAMELISER LES CREMES:
POUR CE FAIRE, LES SAUPOUDRER DE SUCRE ET
UTILISER UNE TORCHE OU UN FER PREVU A CET EFFET,
OU LES METTRE A « BROIL », SUR LA GRILLE DU HAUT
DU FOUR.

ASTUCE

Vous pouvez remplacer
la gousse de vanille par une
cuillére a thé de pate
de gousse de vanille.
Vous pouvez également
remplacer le Dulce de
Leche par le beurre de
pomme-caramel de
Stonewall Kjtchen.

SK/721

DULCE DE LECHE
PDSF 8,99 §
354 G, 12/CAISSE

NM202

GOUSSE DE VANILLE
DE MADAGASCAR
NEILSEN-MASSEY
PDSF 9,99 $

2 GOUSSES
12/CAISSE

NM201

PATE DE GOUSSE
DE VANILLE
NEILSEN-MASSEY
PDSF 12,99 $

118 ML, 8/CAISSE

AUSSI OFFERT

SK705

BEURRE DE FIGUES ET
NOIX DE GRENOBLE
PDSF 8,99 §

354 G, 12/CAISSE

SK707

BEURRE DE
POMME-CARAMEL
PDSF 8,99 §
354 G, 12/CAISSE
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LA NOUVELLE
SERIE ARTISTIQUE
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SE CONSACRE A EMBELLIR,DE' SIMPL N&Pur l+ N$ DESIRI

RER L'ART AUX OBJETS'DE JOUS LES JOURS ASSOCIE A DES ARTIS

CULTURE ET CONFISERIBNSES B IS BREVETES DEVIENNENT DE
JE BOITIER ESik

1INT MINT EST UNE ENTREPR

DE R DE NOUVELLES FAGONS

POUR R DES SERIES LIMITEES. M

SUPPC OUE DEfJVRES D'ART INEDITE
/

-

Acﬁ en compagnie de Harley Cross, président de Hint Mint.

L a Wm ]
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BRANDI

/ LA SERIE 2015 CREEE PAR BRANDI EST MAINTENANT OFFERTE. AMOUR, DEUIL,
DOULEUR ET CCEUR BRISE, AUTANT DE THEMES QUI TRANSPARAISSENT DANS LES EUVRES
DE CETTE ARTISTE AUTODIDACTE ET INSPIREE PAR SES EMOTIONS. ELLE Y AJOUTE UNE
TOUCHE D’HUMOUR PARTICULIER ET UN DELICIEUX FINI SUCRE — UNE COMBINAISON
QUI ENGENDRE UNE DEPENDANCE CHEZ LES AMATEURS D’ART DU MONDE ENTIER. LES
(EUVRES DE BRANDI SONT ENCENSEES PARTOUT ET EXPOSEES DANS DES GALERIES
DE PRESTIGE AUX ETATS-UNIS, EN PLUS D'ETRE PRESENTEES DANS DES PUBLICATIONS
IMPRIMEES ET SUR INTERNET. LES BOITIERS NUMEROTES INDIVIDUELLEMENT NE SERONT
PLUS JAMAIS VENDUS UNE FOIS LES STOCKS EPUISES. LES BONBONS SONT OFFERTS DANS
LES SAVEURS DE MENTHE POIVREE ET DE GRENADE.

FAVUZZI.COM / NOVEMBRE 2014 / PAGE 22

LOLA'S DREAM
CHOCOLATE
PDSF 3,99 $

1 BOITIER,

12 BOITIERS/
PRESENTOIR

NOUVEAU
BRANDI
MENTHE POIVREE
PDSF 3,99 $

1 BOITIER,

12 BOITIERS/
PRESENTOIR

NOUVEAU
BRANDI GRENADE
PDSF 3,99 $

1 BOTTIER,

12 BOITIERS/
PRESENTOIR

Autres séries
artistiques offertes
(quantités [imitées)

KAWASAK|
CHOCOLAT
PDSF 3,99 §
1 BOITIER,
12 BOITIERS/
PRESENTOIR
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- 310 ml (1 % tasse ) d eau tiede
- 680 ml (2 3/s tasses) de farine 00 ou de farine tout usage
- 125 ml (% tasse) de sauce tomate a pizza Favuzzi
- 15 ml (1 c. a soupe) d’huile d’olive extra-vierge aux notes aromatiques
prononcées (Goccia di Sole, Planeta, Carpineto ou Etichetta Verde)
-15ml (1 c. a soupe) de miel
- 15ml (1 c. a soupe) de sel
- 8 4 (1 sachet) de levure a pizza Fleischmann’s
- 250 g (1 tasse) de mozzarella

- Une dizaine de feuilles de basilic coupées en morceaux ASTUCE
- Pour plus de piquant,
e DIC versez un filet d huile

d’olive extra-vierge

- PIZZA MARGHERITA - o pient fr

de Goccia di Sole.

PATE APIZZAMAISON 7t

POUR 4 A 6 PERSONNES
DEUX PIZZAS DE 40 CM DE DIAMETRE

PREPARATION - 20 minutes l
CUISSON - 15 minutes

HUILE D'OLIVE
DANS UN BOL, MELANGER L'EAU CHAUDE, L'HUILE f\ﬁng,'\lETRfOERT
D'OLIVE EXTRA-VIERGE ET LE MIEL. DANS UN AUTRE GOCCIA DI SOLE
GRAND BOL, MELANGER LA FARINE, LA LEVURE ET LE PDSF 11,99 $

SEL; Y VERSER LE MELANGE D’EAU ET BIEN MELANGER 250 ML, 12/CAISSE
A L'AIDE D'UNE CUILLERE DE BOIS. CONTINUER A
TRAVAILLER LA PATE AVEC LES MAINS PENDANT
ENCORE CINQ MINUTES, JUSQU'A L'OBTENTION
D'UNE BOULE SOUPLE ET HOMOGENE. DEPOSER LA

PATE DANS UN BOL LEGEREMENT HUILE, LA COUVRIR

D’UN LINGE HUMIDE ET LAISSER REPOSER DANS UN SAUCE A PIZZA
ENDROIT CHAUD PENDANT AU MOINS 1 HEURE, FAVUZZI
JUSQU'A CE QUELLE AIT DOUBLE DE VOLUME. PDSF 5,99 $

PRECHAUFFER LE FOUR A 230 °C (450 °F). 250 ML, 6/CAISSE

# 1
[ L
r

HUILER UNE PLAQUE A PIZZA D'ENVIRON 40 CM.
COUPER LA BOULE DE PATE EN DEUX ET RESERVER
UNE MOITIE. FARINER VOS MAINS ET VOTRE PLAN DE
TRAVAIL ET FACONNER LA PATE AUX DIMENSIONS DE

LA PLAQUE. ETALER LA PATE SUR LA PLAQUE ET LAISSER SEL DE MER AUX
REPOSER ENCORE 5 MINUTES. ETENDRE LA SAUCE A ggggﬁEﬁ\LRLgMAHQUES
PIZZA A L'AIDE D’'UNE CUILLERE, AJOUTER UNE PINCEE PDSF 5,99 §

DE SEL ET DE L'HUILE D’OLIVE EXTRA-VIERGE, PUIS
PARSEMER DE MOZZARELLA COUPEE EN DES. FAIRE
CUIRE AU FOUR PENDANT 12 A 15 MINUTES. AVANT
DE SERVIR, GARNIR DE MORCEAUX DE BASILIC FRAIS.

300 G, 6/CAISSE
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BAl

VINAIGRE DE
RIESLING

PDSF 15,49 $
375 ML, 6/CAISSE

BAll

VINAIGRE DE
CAVA ROSEE
PDSF 7,49 §
250 ML, 6/CAISSE

BAG6

VINAIGRE DE
CHARDONNAY
PDSF 6,49 $
250 ML
6/CAISSE

Likaals

CASTELL DE

(h\lzoenu

1908

s OF

MESLING

VF Nna r;“- e

3 ha rd r:"r'_”:]'i_jr';
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& -
-
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250 m)

Agi

- 12 huitres
- 20 ml (4 c. a thé) de vinaigre de Riesling
- 20 ml (4 c. a thé) de vinaigre de Cava Rosée
- 20 ml (4 c. a thé) de vinaigre de Chardonnay
- 60 ml (4 c. a soupe) d huile dolive extra-vierge Favuzzi
- 20 ml (4 c. a thé) de brunoise d"ananas
- 20 ml (4 c. a thé) de brunoise de pommes Granny Smith
- 20 ml (4 c. a thé) de brunoise de petits fruits
(fraises, framboises et bleuets)

VIVE LES HUITRES !

POUR 4 PERSONNES

PREPARER LES VINAIGRETTES EN MELANGEANT
20 ML DE CHACUN DES VINAIGRES AVEC 20 ML
D'HUILE D’OLIVE DANS TROIS PETITS BOCAUX OU
CONTENANTS DIFFERENTS. PREPARER LES BRUNOISES
DE FRUITS EN LES COUPANT EN JULIENNE, CEST-
A-DIRE EN FINES TRANCHES DE 1 A 2 MILLIMETRES
D'EPAISSEUR. COUPER ENSUITE LES TRANCHES EN DES
MINUSCULES DE TAILLE EGALE. SERVIR 3 HUITRES PAR
PERSONNES EN VERSANT UN FILET DE VINAIGRETTE
DIFFERENTE SUR CHACUNE DES HUITRES ET EN
AJOUTANT QUELQUES MORCEAUX DES BRUNOISES
CORRESPONDANTES.

BOUKMAN POMMES
ERABLE

PDSF 7,99 $

150 ML, 12/CAISSE

BOUKMAN HABANERO
AGRUMES

PDSF 7,99 $

150 ML, 12/CAISSE
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LA CHATAIGNE DE
MONTELLA

/ CHARMANTE PETITE VILLE ITALIENNE DE
8013 HABITANTS DE LA REGION HISTORIQUE DE
UIRPINIA, MONTELLA EST SITUEE DANS LA PROVINCE
D’AVELLINO, EN CAMPANIE. LA REGION, ESSENTIELLEMENT
MONTAGNEUSE, EST RECONNUE POUR LA BEAUTE DE
SES PAYSAGES. ELLE EST RICHE EN SOURCES D’EAU DONT
QUATRE ALIMENTENT LES AQUEDUCS DE LA REGION
DES POUILLES.

LA REGION ETAIT DEJA HABITEE AU NEOLITHIQUE.
LES ORIGINES DE LA VILLE REMONTENT AU PREMIER
MILLENAIRE AV. J.-C., ALORS QU’ELLE ETAIT UN VILLAGE
SAMNITE AVANT DE DEVENIR UNE MUNICIPALITE ROMAINE
(91-89 AV. J.-C.).

MONTELLA EST CONNUE POUR SA PRODUCTION
DE CHATAIGNES (CASTAGNA DI MONTELLA), QUI
BENEFICIENT D'UNE  INDICATION  GEOGRAPHIQUE
PROTEGEE (IGP), ET POUR SES TRUFFES NOIRES. CHAQUE
ANNEE, EN NOVEMBRE, UN FESTIVAL DEDIE A LA
CHATAIGNE, LA SAGRA DELLA CASTAGNE, PRESENTE DE
NOMBREUX SPECTACLES CULTURELS ET AUTRES ACTIVITES.

errotta

- AMOMNTELLA ~

NOTRE PARTENAIRE, PERROTTA, EST UNE ENTREPRISE
FAMILIALE QUI S’EFFORCE DE RESPECTER DES NORMES
DE QUALITE RIGOUREUSES TOUT EN APPLIQUANT
DES METHODES DE PRODUCTION ARTISANALES,
NOTAMMENT POUR LE SECHAGE DES CHATAIGNES
AU FEU DE BOIS. NOUS IMPORTONS UNE NOUVELLE
GAMME DE PRODUITS PROVENANT DE MONTELLA,
DONT DES SABLES, DES CREMES DE MARRONS ET DES
MARRONS AU RHUM.

.

=
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/ LES SABLES PERROTTA SONT TENDRES ET SAVOUREUX.

I—ES SAB I—ES D E PE R R OTTA CONFECTIONNES A PARTIR D'INGREDIENTS SIMPLES ET NATURELS, SANS

LES

ADDITIFS NI AGENTS DE CONSERVATION, ILS SONT PARFAITS POUR LE

DESSERT ET ACCOMPAGNENT A MERVEILLE UNE TASSE DE THE. E
SABLES A LORANGE D E IVl AR R O N S
PDSF 7,99 $

180 G, 6/CAISSE

PER11

SABLES AU CITRON
PDSF 7,99 §
180 G, 6/CAISSE

PER12

SABLES AUX BAIES
PDSF 7,99 §
180 G, 6/CAISSE

PER13

/ UTILISEZ LA CREME DE MARRONS
COMME DE LA CONFITURE : GARNISSEZ-EN DES
BISCUITS OU DES CREPES SUCREES, TARTINEZ-
LA SUR DU PAIN OU MELANGEZ-LA A UN BOL
DE YOGOURT GREC POUR TERMINER UN REPAS
SUR UNE NOTE LEGERE, CREMEUSE ET A PEINE
SUCREE. ELLE CONVIENT AUSSI PARFAITEMENT
A LA PREPARATION DE DESSERTS : MELANGEE
A DE LA CREME FOUETTEE, ELLE DONNE UNE
GARNITURE RICHE ET GOURMANDE POUR VOS
PROFITEROLES, MERINGUES, GATEAUX, TARTES
ET MOULES EN CHOCOLAT. VOUS POUVEZ
MEME EN FAIRE DE LA CREME GLACEE.

SABLES AUX

CHATAIGNES

PDSF 7,99 $ PER5

180 G, 6/CAISSE CREME DE MARRONS
PDSF 9,99 §
On note I'absence
d’additifs et d’agents
de conservation ainsi

qu’une teneur élevée
en fruits (plus

de 70 %)
PER3
CREME DE MARRONS
AU CACAO
PDSF 9,99 §
COMBINE LE PARFUM 235G, 12/CAISSE
UNE INFUSION EPICE DU GINGEIVIBRE
SAVOUREUSE DE PUR MOULU A UN MIEL
THE EARL GRAY AMBRE DE QUALITE PER1
ESSENCE DE VOUS UNE GATERIE 230 6, 12/CAISSE
BERGAMOTE APASANTE EN PDSF 11,99 %
[TALIENNE PURE. [’AJOUTANT /-\lVOTRE
TASSE DE THE. Comme e sirop
contient trés peu
d’alcool, les marrons
SS 1 4 4 KS 1 04 peuvent étre dégustés
THE LORD BERGAMOT MIEL AU au dessert et ‘
PDSF 11,49 § GINGEMBRE accompagnerd
15 SACHETS/BOITIER, PDSF 11,49 $ mervm//{a patisseries
6/CAISSE 354 G, 6/CAISSE et gelati.
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De gauche a droite: Valentin, Clément, Saphir, Ulys et Maréva.

FONDEE EN 1977 PAR CLEMENT BEDARD, LENTREPRISE COMPTE DEUX
EPICERIES : LUNE SITUEE A SAINTE-MARIE-DE-BEAUCE ET L'AUTRE,
A SAINT-GEORGES. CES EPICERIES, DONT LE DECOR UNIQUE EVOQUE

A LA FOIS LE MARCHE PUBLIC ET LA GRANGE, REGORGENT DE PRODUITS
DE QUALITE QUE S’EFFORCENT DE METTRE EN VALEUR 220 EMPLOYES
DEVOUES A LEUR CLIENTELE.

PLUSIEURS DEFIS ATTENDENT CETTE ENTREPRISE EN PLEIN
ESSOR, NOTAMMENT CELUI D'ATTIRER UNE NOUVELLE
GENERATION DE CONSOMMATEURS, SOIT LES 20 A
30 ANS. CES DERNIERS CONSTITUENT UNE CLIENTELE
PARTICULIEREMENT DIFFICILE A JOINDRE ET A FIDELISER;
ILS RECHERCHENT NON SEULEMENT UN ASPECT PRATIQUE,
MAIS AUSSI UN ATTACHEMENT A UNE MARQUE, A SES
VALEURS ET AUX GENS QUI Y SONT ASSOCIES. C’EST
A PARTIR DE CETTE REFLEXION QUE LES ENFANTS DE
CLEMENT (ULYS, SAPHIR, MAREVA ET VALENTIN), QUI
PARTICIPENT TOUS A LA GESTION DE L’ENTREPRISE, ONT
EU LIDEE D'UTILISER LES RESEAUX SOCIAUX ET LA
VIDEO POUR METTRE EN LUMIERE TOUS LES EFFORTS
DEPLOYES DANS LES « COULISSES » PAR LES EMPLOYES
DES PERES NATURE.

ENGOUEMENT A VITE GAGNE L'EQUIPE ET LES VIDEOS
ONT FAIT UN MALHEUR SUR LES RESEAUX SOCIAUX. LA
PREMIERE VIDEO (IL Y EN A MAINTENANT 131), DIFFUSEE
EN SEPTEMBRE DERNIER SUR FACEBOOK ET MONTRANT
SAPHIR FAIRE SES ACHATS DE FRUITS ET DE LEGUMES,
A ETE PARTAGEE PLUS DE 1000 FOIS ET VISIONNEE
60 000 FOIS! DEPUIS SES DEBUTS, L'ENTREPRISE LES
PERES NATURE A SU SORTIR DES SENTIERS BATTUS POUR
OFFRIR UN CONCEPT UNIQUE AUX BEAUCERONS. ELLE
CONTINUE DE FAIRE PREUVE D'AUDACE POUR SE
DISTINGUER AVANTAGEUSEMENT DE LA CONCURRENCE.
UNE NOUVELLE VIDEO SERA DIFFUSEE CHAQUE MOIS.
RENDEZ-VOUS SUR LE SITE WEB ET SUR LA PAGE
FACEBOOK DE ’ENTREPRISE POUR VISIONNER LES VIDEOS.

|
¥

¢

=

»

LES PERES
NATURE

LE POUVOIR DES
RESEAUX SOCIAUX

Chaque jour, les épiceries

fines et les détaillants

indépendants redoublent
d ardeur et d’enthousiasme
pour offrir un service
inégalé et une expérience
différente a leurs clients.
C’est le cas de [entreprise
les Peres Nature, qui
procure des produits
dexception aux
Beaucerons depuis

plus de 35 ans.

LESPERESNATURE.COM

10735, 1° Avenue, Saint-Georges (Québec)
418 227-4444

590, boul. Vachon Nord, Sainte-Marie (Québec)
418 387-2659

FAVUZZI.COM / NOVEMBRE 2014 / PAGE 35



IMPRESSIONNEZ VOTRE DOUCE
MOITIE UN SOIR DE SEMAINE

U VOS INVITES LE WEEK-END
PROCHAIN EN LEUR OFFRANT UNE
EXPERIENCE GASTRONOMIQUE
DIGNE DES PLUS GRANDS
RESTAURANTS ITALIENS GRACE
AUX NOUVEAUX RISOTTOS DE
FAVUZZI. COMPOSES D’UN RIZ
D’UNE QUALITE SUPERIEURE,
SOIT LE « FAMEUX » RIZ
CARNAROLI, IDEAL PQUR LE
RISOTTO, ILS SE DECLINENT EN
DEUX SAVEURS ET CONTIENNENT
DES PORCINIS OU DESSTRUFFES
NOIRES DESHYDRATES IVITALIE.
IL NE VOUS RESTE PLUS QU’A
AJOUTER DU BOUILLON, UN\VERRE
DE VIN BLANC ET DU PARMESAN,
PUIS A REMUER VOTRE
BAGUETTE DE BOIS!

- 400 g de Risotto aux truffes
ou aux porcinis de Favuzzi

- 1,2 [ (5 tasses) de bouillon de [égumes ou de poulet
- 60 ml (4 c. a soupe) d huile d olive extra-vierge

- 240 ml (1 tasse) de vin blanc
- 240 m[ (1 tasse) de parmesan

- Créme ou beurre, au goiit, selon [onctuosité désirée

R —DlC =y

RISOTTO
AUX TRUFFES

POUR 4 A 6 PERSONNES

PREPARATION - 5 minutes
CUISSON - 25 minutes

FAIRE BOUILLIR LE BOUILLON. ENTRE-TEMPS, FAIRE
REVENIR LE RIZ DANS 4 C. A SOUPE D’'HUILE D’OLIVE
EXTRA-VIERGE PENDANT QUELQUES MINUTES.

AJOUTER 1 VERRE DE VIN BLANC ET REMUER JUSQU’A
EVAPORATION COMPLETE. AJOUTER 2 LOUCHES DE
BOUILLON BIEN CHAUD ET POURSUIVRE LA CUISSON
EN REMUANT. AJOUTER DU BOUILLON DES QUE LE
LIQUIDE A ETE COMPLETEMENT ABSORBE.

APRES 20 A 23 MINUTES, LE RIZ DEVRAIT ETRE
CREMEUX ET AL DENTE. RETIRER DU FEU, AJOUTER
UN PEU DE CREME OU DE BEURRE ET DU PARMESAN RAPE.
COUVRIR ET LAISSER REPOSER 2 MINUTES AVANT
DE SERVIR.

FA32
NOUVEAU

RISOTTO AUX
TRUFFES FAVUZZI
PDSF 18,49 $
400 G, 8/CAISSE

FA20
NOUVEAU

RISOTTO AUX
PORCINIS FAVUZZI
PDSF 12,49 §

400 G, 8/CAISSE
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GINGO

DEPUIS LA NUIT DES TEMPS, ON
CONSOMME DU GINGEMBRE POUR
SOULAGER DIVERS MAUX COMME
LES RHUMATISMES, LES NAUSEES,
LE RHUME ET LES MIGRAINES.

LE GINGEMBRE RENFERME UNE
QUARANTAINE DE COMPOSES
ANTIOXYDANTS. LE GINGO
ORIGINAL CONTIENT 25 % DE

JUS DE RACINES DE GINGEMBRE
FRAICHEMENT PRESSEES, DE MEME
QUE DU JUS DE CITRON ET DES
FEUILLES DE MENTHE; DE QUOI
FAIRE LE PLEIN D’ANTIOXYDANTS.
VOUS POUVEZ MEME LE SAVOURER
EN COCKTAIL : DANS UN BOCAL
MASON, METTEZ DES GLACONS,
DES TRANCHES DE LIME ET DES
FEUILLES DE MENTHE; AJOUTEZ

DE LA VODKA ET REMPLISSEZ AVEC
LE GINGO. MELANGEZ BIEN ET
SERVEZ IMMEDIATEMENT.

GI01

GINGO ORIGINAL
PDSF 3,99 §
355 ML, 12/CAISSE

DEFENSES HIVERNALES

0 MIEL
ET POMME

LE VINAIGRE DE CIDRE ET LE MIEL
SONT APPRECIES POUR LEURS
VERTUS MEDICINALES DEPUIS

DES SIECLES. PREPAREZ-VOUS

UN TONIQUE QUOTIDIEN EN
MELANGEANT DU VINAIGRE AU
MIEL ET POMME VIEILLI EN FUT DE
CHENE DE O OLIVE OIL A DE 'EAU
MINERALE. VERSEZ-EN SUR DE LA
SALADE DE CHOU OU DES
TRANCHES D’AVOCAT OU DE
MANGUE FRAICHE. IL EST
EGALEMENT DELICIEUX SUR DU
FROMAGE BLEU OU DES TRANCHES
DE POIRE OU ENCORE COMBINE

A DE 'HUILE O A LAlL.

0L54

0 MIEL ET POMME
PDSF 13,99 $
200 ML, 6/CAISSE

FEZ

PROFITEZ DES BIENFAITS DU
THE VERT GRACE AU FEZ DE
STEVEN SMITH. IL S’AGIT D'UN
THE VERT RARE DE CHINE
COMBINE A DES FEUILLES

DE MENTHE DU PACIFIQUE
NORD-OUEST ET A DU MYRTE
CITRONNE AUSTRALIEN.

SS131

FEZ
PDSF 11,49 §
15 SACHETS, 6/CAISSE
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VISITEZ LE SITE WEB
FAVUZZI.COM

~ POUR DECOUVRIR
~ TOUTES NOS

~ VARIETES DE SALSAS,
~ DECROUSTILLES

- ET DE BOISSONS.

/ LA SAISON DU HOCKEY VIENT DE
COMMENCER, ALORS QUE CELLE DU FOOTBALL
CANADIEN SE TERMINERA BIENTOT AVEC LE
MATCH DE LA COUPE GREY PREVU A LA FIN DU
MOIS. POUR VOS REUNIONS D’AMIS DEVANT
LE TELEVISEUR, VOUS POURRIEZ PROFITER
ENCORE DUMENU HABITUEL COMPOSE DE CHIPS,
DE BOISSON GAZEUSE, DE BIERE ET D’AUTRES
« GATERIES », MAIS EN Y AJOUTANT CETTE FOIS
UNE TOUCHE DISTINCTIVE ET PLUS SAINE.

ESSAYEZ NOS CROUSTILLES TEXANES DE MAIS
BIOLOGIQUE XOCHITLE MOULU A LA MEULE
DE PIERRE, SELON LA TRADITION AZTEQUE.
ELLES SONT CUITES AU FOUR ET ENDUITES
LEGEREMENT DES MEILLEURES HUILES DE
TOURNESOL BIOLOGIQUES NON HYDROGENEES.
CES CROUSTILLES TRES  MINCES ET
CROUSTILLANTES ONT UNE SAVEUR EXQUISE
MALGRE LEUR FAIBLE TENEUR EN SODIUM.

SALSA
GUACAMOLE

SALSA+ AVOCAT = SALSA GUACAMOLE

UNE RECETTE CLASSIQUE SANS PAREIL, TOUJOURS
SAVOUREUSE, POURVU QU’ELLE SOIT CONFECTIONNEE
AVEC UNE SALSA DE QUALITE ET DE UAVOCAT BIEN FRAIS.
ECRASER GROSSIEREMENT L'AVOCAT, AJOUTER UN TRAIT
DE LIME, INCORPORER DE LA SALSA DEL RIO AINSI QUE DES
TOMATES HACHEES FRAICHES, REFRIGERER ET SERVIR.
IMPOSSIBLE DE SE TROMPER... AVEC DE BONS MORCEAUX
PLEINS DE SAVEUR!

LE RETOUR DU ROCKEY

N’OUBLIEZ SURTOUT PAS LES SALSAS TEXANES
DE DESSERT PEPPER POUR ACCOMPAGNER
VOS CROUSTILLES. ELLES SE COMPOSENT
D’'INGREDIENTS ~ NATURELS,  FACILEMENT
IDENTIFIABLES SUR L'ETIQUETTE. CES SALSAS
SAVOUREUSES, ONCTUEUSES ET FAIBLES EN
SODIUM SE DECLINENT EN 12 SAVEURS.
PENSEZ AUSSI AUX SALSAS DE STONEWALL
KITCHEN, DONT LA FAMEUSE MANGO LIME SALSA.

PROFITEZ DE L'OCCASION POUR DEGUSTER
UNE BOYLAN, BOISSON GAZEUSE QUI CONTIENT
UNIQUEMENT DES AROMES NATURELS ET DU
SUCRE DE CANNE, SANS GLUCOSE, NI FRUCTOSE,
NI INGREDIENT ARTIFICIEL QUE L'ON TROUVE
DANS LA PLUPART DES GRANDES MARQUES
DE BOISSONS GAZEUSES. LA BOYLAN EST
FABRIQUEE DEPUIS 1867 AU NEW JERSEY, AVEC
LE MEME SOUCI DE LA QUALITE ET DANS LE
RESPECT DE LA TRADITION.

XC202

CROUSTILLES DE
MAIS BLANC BIO

PDSF 5,49 §

340 G, 10/CAISSE

XC201

CROUSTILLES DE
MAIS BLEU BIO
PDSF 5,49 §

340 G, 10/CAISSE

DP102

SALSA DEL RIO
SALSA AUX
TOMATILLES, CHILIS
ET POIVRONS

PDSF 7,49 $

473 ML, 6/CAISSE

SKS61

SALSA MANGO LIME
PDSF 8,99 §
473 ML, 12/CAISSE

BB

BOISSON GAZEUSE
DE RACINETTE
PDSF 1,99 §

343 ML, 24/CAISSE

BB2

BOISSON GAZEUSE
DE GINGEMBRE
PDSF 1,99 §

343 ML, 24/CAISSE



COFFRETS-CADEAUX

A 'APPROCHE DES FETES, SURVEILLEZ L'ARRIVEE PROCHAINE DE NOS
COFFRETS-CADEAUX SUR LES RAYONS DES EPICERIES FINES. DES IDEES ORIGINALES
ET GOURMANDES QUI FONT DE MAGNIFIQUES CADEAUX POUR REMERCIER

CEUX QUI' VOUS RECOIVENT!

SR e Faites vite, les quantités sont limitées!
e L
{ ..‘ NOS DUﬁBA . e | 52 ?.fu::ﬁ?:n\:w Y, V4 T
> +all S SUIVA 2 SR g o LES COFFRETS FAVUZ!ZI
= Pour offrir ou se faire plaisir, rien de mieux que

les magnifiques coffrets de Favuzzi. Le coffret
« Prestige », qui contient I'huile Planeta et le

vinaigre balsamique Fiaschetta, a gagné le

prix Gaia du meilleur emballage. ;l[j).IS-LollgAgggm
PUREE DE CHAMPIGNONS
PRESTIGE -les ET TRUFFES 180 G +
-, PDSF 54,99 $ AUl LEs SEL DE TRUFFES 100 G +
PLANETA 500 ML + UUVE NS HUILE A LA TRUFFE
831’% . FIASCHETTA 250 ML ENVIE PRODUITS IR NOIRE 100 ML
e ) MAGAZINE VERO
AUTOMNE 2014 LU S0L0
PDSF 42,99 PDSF 1,00 $
STONEWALI— i3 GOCCIA DI SOLE 500 ML + COFFRET-CADEAU
KlTC HEN MOUT DE RAISIN 250 ML INDIVIDUEL
a k"“ |
My
LE COFFRET
117 _ LE COFFRET ~ RO DE
AG
RICARDO L PLANETA CALECA = VALDUEZA
AUTOMNE 2014 A © )
e Belle association de deux marques MARQUES ne
STONEWALL KITCHEN KS303 emblématiques siciliennes: Planeta VALDUEZA Magnifique coffret réunissant I'huile

WALO2

WALTER, MELANGE
CESAR PEU EPICE
PDSF 7,49°%

725 ML,12/CAISSE

SOMERSAURTS
PDSF 4,99 %
170.G,-12/CAISSE

et Caleca. Les céramiques signées
CALECA sont entiérement congues
et produites en Sicile. Chaque objet
est unique et fabriqué de maniére
artisanale selon des traditions
anciennes transmises de
génération en génération.

Marqués de Valdueza, célébre dans
le monde entier, et un vinaigre de
vin exquis, produit a partir d’un
mélange de Cabernet sauvignon,
de Syrah et de Merlot et vieilli en
fiit de chéne pendant 20 mois.

o PDSF 36,00 $
WAI_O ]. PDSF 32,99 § % HUILE 250 ML +
WALTER; MELANGE 500 ML, 1/CAISSE ; VINAIGRE 250 ML

CESAR EPICE
PDSF 7,49 $
725 ML, 12/CAISSE
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